Menu spécial de la féte des Meéres

Special Mother’s Day Menu
(05.12-19.2024)

e Fruits de mer mélangés de style sicilien servis avec des pates
tagliatelles (douces ou épicées) / Sicilian-style Mixed Seafood served
with Tagliatelle Pasta (mild or spicy)

e Jarret d'agneau braisé (veau et réduction de Porto) servi avec des
pates pappardelle / Braised Lamb Shank (Veal & Porto Reduction) served
w/Pappardelle Pasta

e Thon Tataki dans une sauce Yuzu servie avec du gingembre mariné

et du Bok Choy / Tuna Tataki in a Yuzu sauce served with Pickled Ginger
and Bok Choy

e Homard entier (grillé, bouilli, Thermidor ou Newburg) servi avec
du riz et des légumes / Whole lobster (Broiled, Boiled, Thermidor or
Newburg) served w/Rice and Vegetables

® Bouillabaisse de fruits de mer pour deux (homard, pétoncles,
crevettes, espadon et saumon) / Seafood Bouillabaisse for two
(Lobster, Scallops, Shrimps, Swordfish, Salmon)

Tous les plats préparés par le chef Paul
All dishes prepared by Chef Paul
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